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Nuestra dedicacidéon al UDON Los Cuatro Pilares
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Dashi
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Ingredientes

Pillars
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El agua es el alma del udon. Usamos agua con un pH cuidadosamente controlado

y cuidamos todo el proceso, desde |la elaboracidn de la masa hasta la coccidn
con esmero. Con cada cuenco, ponemos el corazdn para ofrecerte el mejor udon.

Water is essential to udon. We use water with a carefully maintained pH and manage every step —
from dough making to boiling— with great care. Each bowl is made with care, to deliver the finest udon.
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Para resaltar al mdximo el aroma y la textura, amasamos la masa a diario en nuestra

tienda. Cuidamos la temperatura, la humedad y el tiempo de maduracién para crear
fideos suaves y con una textura que se desliza perfectamente al comerlos.

To bring out the full aroma and chewy texture, our noodles are freshly made in-house every day.
By controlling temperature, humidity, and resting time, we create smooth noodles with an elegant, satisfying texture.
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El dashi es el “corazén” del udon. Usamos alga kombu y bonito seco de origen japonés,

extrayendo su sabor umami con paciencia y dedicacidn. Disfruta de nuestro caldo
koro-dashi, donde cada gota estd llena de sabor concentrado.

Dashi is the "heart” of udon. We use Japanese kelp and dried bonito, taking time and care to draw out
their rich umami flavor. Please enjoy our kéro dashi, a broth where every drop is packed with savory depth
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Creemos en la fuerza natural de los ingredientes y no afiadimos nada innecesario.
Todo para ofrecerte un udon que puedas disfrutar todos los dias sin cansarte.

We believe in the natural power of ingredients and do not add anything unnecessary
All for one purpose — to serve udon you can enjoy every single day without ever getting tired of it.
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ZO—BI DB WAEE->TWVET . Nuestra mdquina para hacer fideos llegé hasta aqui desde Japdn después de un largo
viaje y gracias a la ayuda de muchas personas. Queriamos, a toda costa, llevar auténticos udon a Cancun. En esta dnica mdaquina

estd depositado todo nuestro esfuerzo y nuestros sentimientos.
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Nuestra dedicacién al TEMPURA Los Cuatro Pilares

Sabor

Gratitud
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Lavamos cuidadosamente todas las verduras con agua carbonatada para eliminar

al mdximo los pesticidas. Es nuestra manera de ofrecer a nuestros clientes un plato
que puedan disfrutar con total tranquilidad.

We carefully wash all vegetables with carbonated water to remove as many pesticides as possible.
This reflects our desire to offer our customers a dish they can truly enjoy with peace of mind
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Crujiente y aromdtico por fuerq, jugoso y fresco por dentro.

Con una técnica que perfecciona el equilibrio de la humedad, resaltamos el sabor
auténtico de cada ingrediente.

Crispy and aromatic on the outside, fresh and juicy on the inside. Through a cooking method that
perfects the moisture balance, we bring out the natural flavor of each ingredient.

HAOHFHE 2 )oYy —THoBNERKTON 7Yy L,
B EMmBERRs Ml Ed % 1,
Gracias a la tecnologia culinaria japonesa,

reducimos la absorcidn de aceite hasta en un 70%,
creando una tempura ligera y delicada.

With Japanese culinary technology, oil absorption is reduced by up to 70%,
resulting in a light and elegant tempura
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Importamos ingredientes japoneses de manera exclusiva y los preparamos
cuidadosamente, recreamos fielmente el auténtico sabor de Japdn.

We import Japanese ingredients through our own channels and prepare them with care,
faithfully recreating the authentic taste of Japan.



Algunos udon contienen alga nori, por lo que si desea quitarla, por favor indiquelo al personal

Ofrecemos udon sin sazonar para bebés sin costo. No dude en solicitarlo a nuestro personal.

Extra de fideos 100g +$30

Porcién normal: 250 g de fideos

SPICY FLAVOUR

INT1DROP

~= Chocolate Habanero Hot Sauce “~~~

Si desea condimento picante, por favor indiquelo al personal
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Gyu UDON ¢ Ebi Ten UDON X
( Res, Nori, Cebolla cambray, Agedama ) ( Camardn, Nori, Cebolla cambray ) 8
A

$270

O]
Tori Ten UDON

( Pollo, Nori, Cebolla cambray )

O4
Kakiage UDON

( Tempura de verduras y champifiones,

0y v M R

Nori, Cebolla cambray
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$290 $290
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Vege Ten UDON

( Champifiones, Aguacate, Camote, Brécoli)

Los ingredientes pueden variar segun la temporada.

€ UDON FRIO

Disponible caliente

$ 310
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o7
UDON Carbonara

( Tocino, Queso parmesano )

Cambio de tocino a salmdén +530

$270

O6
Tempura UDON

( Camardn, Champifiones, Aguacate,
Camote, Brécoli)

Los ingredientes pueden variar segin la temporada.

€ UDON FRIO

Disponible caliente

08
Ebi Ten Carbo UDON

( Champifiones, Tocino, Queso parmesano )

Cambio de tocino a salmdn +530

$390
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Gyu Curry UDON

( Res, Cebolla cambray )

11

Gyu Cheese
Curry UDON

( Res, Cebolla cambray, Queso mozzarella )

$300
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10
Katsu Curry UDON

( Tonkatsu, Cebolla cambray )
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$320

12
Ebi Ten Curry UDON

( Camardn, Cebolla cambray )
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13 14
Tori Ten Ebi Ten

( Pollo ) ( Camardn 2 piezas )
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$120 $120
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Tonkatsu f Kakiage fff' Vege Ten ff
( Lomo de cerdo ( Tempura de le
empanizado ) verduras y champifiones ) E

( Champifones, Aguacate,
Camote, Brécoli)

$ ] 50 $ ] 20 Los ingredientes pueden variar

segun la temporada.

$140

El contenido puede
variar segun la temporada KEMilc X DNAEMLLH %Y Contents may vary by season
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Chicken &
Chips

( Pollo, Papas fritas,
Salsa tdrtara casera)

$170

NN w4

18

Gyu nikomi

( Estofado de res )

$100

21

Chicken
Nanban

( Pollo con salsa agridulce,
Salsa tdrtara caseraq,
Ensalada de col )

$180
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19

Edamame

kIl 5%

$100

22

Tempura
mixta

( Camardén, Champifiones,
Aguacate, Camote,

AT IS A

Brécoli)

Los ingredientes pueden variar
segin la temporada.

$260
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Katsudon

( Tonkatsu, Huevo,
Cebolla cambray )

$290
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23

Gyu
Curry Don

( Estofado de res,
Cebolla cambray )

$250

26

Sauce
Katsudon

( Tonkatsu, Col,
Salsa tonkatsu )

$270
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y
Katsu i
Curry Don ]
( Tonkatsu, F

Cebolla cambray )

$300

27

Tendon

( Camardn, Champifiones,
Aguacate, Camote, Brécoli )

o

$340




Teishoku

( 3 piezas de Pollo, Arroz,
Ensalada, Salsa tdrtara
Mini udon de res o
Mini curry udon de res )

( Tonkatsu, Arroz, Col,
Salsa tonkatsu y
Mini udon de res o
Mini udon curry de res )
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Tonkatsu f Chicken %
Teishoku = | Nanban .
g Y E
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$380 $380

se@n §300ddV

xEgos=searsvis—sessogad+s20  Cambiar el mini udon del teishoku a carbonara +$20
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Ochazuke Arroz blanco

Onigiri ‘é{
de salmdn de salmdén
( Chazuke de

salmdén con dashi )

S W FER
< & NI

1 pieza 2 piezas

$180 $50 $50 $90
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Oshi sushi
de salmodn

( Salmén crudo,
Cebolla en rodajas,
Aguacate )

$220

35

Oshi sushi
de salmodn
flameado

( Salmén flameado,

Aguacate )

$220
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34

Oshi sushi
de camarodn

( Camardn cocido,
Cebolla, Aguacate,

ol il — 5 O ot B

Mayonesa )

$190

36 g;
Oshi sushi *'Ef*
de res fis

( Estofado de res, Aguacate )

$240
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37

Plato infantil

( Camardén empanizado,
Onigiri de salmdn,
Tempura de pollo,
Papas fritas y juguete )

$240

38

Cheesecake
japonés de
matcha

Sin gluten. Hecho con
harina de arroz.

$190
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39

Cheesecake
japonés

Sin gluten. Hecho con
harina de arroz.

$160
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Bebidas sin alcohol

Soft Drinks
40 /& Agua natural /7 water
4] 7 Agua mineral / sparkling water
42 23—5 Coca-Cola
43 13—>€o Coca-Cola Zero
44 % (650ml) Té verde / GreenTea
45 #%%57 Matcha latte
46 =72—¥Ya—2Jugode maracuydad / rassion Fruit Juice
47 <72 —%Y—X Soda de maracuyad / rassion Fruit Soda
48 Jvyvadrvyva—2a
Jugo de naranja natural (Sin azdcar) / Fresh Orange Juice
49 srvz Calpis
50 #»arvayv-—x Calpis soda
51 =<=32—+srE2 Calpis de maracuyd
52 A#rvvyvisrra Calpis de naranja
53 Sxsixw¥k Ramune sabor Yuzu
54 5433547k Ramune sabor Lychee
55 74y s—_, Americano
56 #»7#—_ Capuchino
57 zxTxax7vvy Espresso
58 T2 vvy &7 Espresso doble
50 714 z2a3—t— Café helado
60 >7 Latte
61 74 277 Latte helado
62 #++4 77 Chailatte
63 742F+v+4 77 Chailatte helado
64 Fv14xza2aFr vy Chaiespresso

$40
$ 60
$ 350
$ 350
$90
$120
$ 80
$90
$ 80

$ 70
$ 80
$90
$ 90
$70
$70

$ 50
$ 60
$40
$50
$ 60
$ 60
$ 80
$70
$ 80
$ 80



> Cerveza

— Beer

(@)

(o) 65 ®w~N37255 Bohemia Clara $70

= 66 H£~372Y2x21L Bohemia Cristal $ 70

2 67 ~+ixrv Heineken $70
68 FVUv+a4#av Kirin Ilchiban $ 150

Z 69 vyRoSrzrs Sapporo Premium $ 150

| 70 rFy¥rax—x—Fr>+4 Asahi Super Dry $ 150

" 71  ##e— Cerveza artesanal de Kyoto Yuzu $ 190

72 w¥r -1 Cerveza artesanal de Kyoto Matcha $190
73 EEE - 2190

Cerveza artesanal de Kyoto Sake Yamada Nishiki

Sake

74  AkE 300ml Gekkeikan (300ml) $ 310
75 @# 300ml Hakuryu (300ml) $ 290
76  #iii 90ml Umeshu (90ml) $160
77 My —% Umeshu con soda $150
78 EEEBMIRAARETAII AN $150

Moscow Mule con jengibre infusionado / Ginger-infused Moscow Mule




La vajilla de RAI fue traida desde Japdn.
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